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Grofle Ehre wurde der Uplinder Bauernmolkerei am
18. September 2021 in Wiirzburg zuteil. Bei der Gala
zum 27. Wettbewerb ,,Grofler Preis des Mittelstandes
der Oskar-Patzelt-Stiftung wurde die Molkerei als
Finalist des Bundeslandes Hessen ausgezeichnet.

Vertreter:innen der Uplinder
Bauernmolkerei bei der
Preisverleibung v.ln.r.:
Mario Steinhausen,

B , | Tobias Kleinsorge,
“¢ y/| Christoph Heerdt,
} Henrike Habermann-Diez,

Andreas Siegert,
Karin Artzt-Steinbrink
Foto: Boris Loffert, Oskar-Patzelt-Stiftung
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»,Nach der Nominierung und unserer erstmaligen
Bewerbung hitte ich nicht damit gerechnet, direke
so eine Auszeichnung zu erhalten. Besonders im Jahr
des 25-jihrigen Bestehens und mit Hinblick auf den
Neubau ist die Auszeichnung eine schéne Bestitigung
fiir alle unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter®,
freute sich Karin Artzt-Steinbrink.
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Bundesweit waren 4674 Unternehmen fiir den
Wettbewerb nominiert, von denen 667 die ,Juryliste®
erreichten. Die Molkerei hatte sich mit vier anderen
Bewerbern als Finalist fiir das Bundesland Hessen bei

der Juryentscheidung durchsetzen kénnen. ,In die-
sem Wettbewerb stehen die ganzheitliche Bewertung
eines Unternehmens, die betriebswirtschaftlichen
Ergebnisse insgesamt sowie die Nachhaltigkeit und
Zukunftsorientierung, nicht nur fiir das Unternechmen,
sondern fiir die Gesellschaft, im Vordergrund®,
beschrieb Petra Troger, Vorstand der Oskar-Patzelt-
Stiftung ihre Beweggriinde.

Nr\c/\/\r\/‘ffjkef‘f berim
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Bei dem Neubau unseres neuen Produktionsgebiudes
setzen wir auf einen nachhaltigen Energiemix. Die
Verarbeitung von Milch ist energieintensiv. Der
Neubau verfiigt iiber ein gasbetriebenes Block-
Heizkraftwerk. Dieses produziert nicht nur Wirme,
sondern auch 240 Kilowatt Strom. Zusammen mit der
geplanten Photovoltaik-Anlage soll das zwei Drittel
des Energie-Bedarfs von 500 Kilowatt pro Stunde
abdecken. ,Als Oko-Molkerei ist es uns wichtig,

Fortsetzung auf Seite 2 >



f\ Liebe Kundinnen und Kunden,

wir blicken zuriick auf ein ganz

besonderes Jahr, das ganz im Zeichen

unseres 25 jihrigen Jubildums stand.

Ganz besonders haben wir uns
gefreut, dass wir im September eine Jubiliumsfeier
in unserem neuen Produktionsgebiude ausrichten
konnten.

Geehrt wurden hier Bio-Biuerinnen und Bio-
Bauern, ebenso wie Mitarbeiterinnen und Mit-
arbeiter, die von Beginn an in der Molkerei
arbeiten. Gemeinsam haben wir ganz besondere
Pionierarbeit fiir faire Milchpreise, den Verzicht
auf Gentechnik und hohe Standards beim Thema
Tierwohl geleistet.

Wir richten unseren Blick auch in die Zukunft, in
den nichsten Monaten startet die Produktion
in unserem Neubau, der ganz im Zeichen der
Nachhaltigkeit steht: wie bisher 100 % Okostrom,
nachhaltige Energieproduktion und soweit mog-
lich nachhaltige Baustoffe sowie Abfiillung in
Mehrweg-Glas.

Wir wiinschen IThnen viel Spaf§ beim Lesen!
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Karin Artzt-Steinbrink, Geschiftsfiihrerin

» so wenig Energie wie moglich zu verbrauchen®, so
Aufsichtsratsvorsitzender Josef Jacobi: ,Aber die, die
wir benétigen, wollen wir wenigstens so weit wie mog-
lich selbst herstellen.

Wihrend die Milch bei der Verarbeitung auf 72 bis
75 °C erhitzt wird, ist bei der Abfiillung jedes Grad
weniger ein Gewinn. Die dazu verwendete Eiswasser-
Zubereitung funktioniert wie die Technik im
Kiihlschrank. Dabei setzen wir mit Ammoniak auf
ein natiirliches Kiihlmittel und kommen trotz der
Grofe mit nur 300 Kilogramm aus. Uber eine Glykol-
Losung erfolgt die Verteilung im gesamten Betrieb.
Die Eiswasser-Speicherung bietet auch die Gelegenheit
Energie zu speichern.

Durch die Umstellung der Energieversorgung auf
ein regeneratives Energiesystem lisst sich die Umwelt-
belastung deutlich reduzieren.
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Jubiliumsfest am 4. September 2021

Was wire ein besseres Geburtstagsgeschenk gewesen,
als bei strahlend blauem Himmel und Sonnenschein in
dem fast fertig gestellten, neuen Produktionsgebiude
feiern zu konnen? Emotional und beeindruckend,
riickblickend und zukunftsorientiert - das sind die
Schlagworte der Feier zum 25-jihrigen Bestehen
der Uplinder Bauernmolkerei im Neubau in der
Milchstrale in Usseln. Fast 400 geladene Festgiste
- darunter natiirlich die Biuerinnen und Bauern,
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, Weggefihrten,
Kunden und Lieferanten - haben es sich nicht nehmen
lassen, ihre Gliickwiinsche zu iiberbringen und gleich-
zeitig die neue Produktionsstitte bei einer Fiihrung
unter die Lupe zu nehmen. Die Wiedersehensfreude
nach so langer Zeit war bei den Gisten grof3, es wurde
viel geredet und gemeinsam gefeiert.

Natiirlich standen die Menschen der ersten Stunde
der Molkerei bei der Feier im Mittelpunkt. Die
Biuerinnen und Bauern, die von Beginn an die Milch
ihrer Kiihe nach Usseln liefern, wurden ebenso geehrt
wie die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, die seit 25
Jahren im Unternehmen arbeiten.

Die geehrten Biuerinnen und Bauern.




Die fiir 25 Jahre geehrten Mitarbeiter:innen und
Geschiftsfiihrung v.l.n.r.: Karin Artzt-Steinbrink,
Tobias Kleinsorge, Andreas Siegert, Conni Schréder,
Andrea Quick, Jens Schifer, Michael Peters, Dieter
Matusche, Sven Lorenz.

Josef Jacobi, Karin Artzt-Steinbrink und Bernd
Kramer wurden fiir ihr Lebenswerk geehrt.

Zu den Gratulanten gehérte die hessische Ministerin
fiir Umwelt, Klimaschutz, Landwirtschaft und Ver-
braucherschutz, Priska Hinz. Die Ministerin zeigte
sich beeindruckt, was sich in dem Jahr seit der Uber-
gabe des Forderbescheides in der Milchstrafle getan
hat. ,Was hier in Usseln seit 25 Jahren passiert, ist
vorbildlich. Ein Unternehmen nicht nur mit regiona-
lem und 6kologischem Charakter, sondern mit fairem
Milchpreis fiir die Bauern, ohne Gentechnik und mit

hohen Standards beim Thema Tierwohl®.

Up\iinder

Willingens Biirgermeister Thomas Trachte, der seit
Jahren dem Museumsverein angehort, war von Anfang
an Wegbegleiter der Bauernmolkerei. ,Ich bin sehr
froh und gliicklich, ein Unternehmen wie dieses am
Standort Usseln halten zu kénnen. Die Molkerei ist
nicht nur ein wichtiger Arbeitgeber in der Gemeinde,
sondern auch ein Aushingeschild und Werbetriger fiir
das Upland. Darauf sind wir sehr stolz®, so Trachte.

www.bauernmolkerei.de
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Gita Sandrock, Vorstandsvorsitzende von Bioland
Hessen e.V. blickte auf die Pionierarbeit zuriick, die
die Kopfe der Molkerei in ihren Anfingen leisteten
und es bis heute tun.

Kleinbiuerliche Landwirt-
schaft sorgt fiir hochwertige
Lebensmittel & Klimaschutz

Der Ehrenvorsitzende des
BUND, Prof. Dr. Hubert
Weiger betonte in seinem
Jubiliumsvortrag, wie wich-
tig ein Unternehmen wie die
Uplinder Bauernmolkerei ist,
um die kleinbiuerliche Land-
wirtschaft zu erhalten und zu
fordern.




An die Gruflworte schloss sich der von Josef Jacobi
moderierte Milchtalk zum Thema ,,Jeder Hof zihlt*
an. Karsten Schmal, Vizeprisident und Milchsprecher
des Deutschen Bauernverbandes, Georg Janflen,
Bundesgeschiiftsfiihrer der Arbeitsgemeinschaft biuer-
liche Landwirtschaft e.V., Prof. Dr. Hubert Weiger,
sowie Sven Lorenz, Vorsitzender der Milcherzeuger-
gemeinschaft Hessen w.V. beleuchteten die aktuelle
Situation in der Landwirtschaft.

Im Rahmen des 25-jihrigen Jubiliums iiberreichte
Landrat Dr. Reinhard Kubat einen Forderbescheid
des Kreises an die Verantwortlichen der Uplinder
Bauernmolkerei.

Der Landkreis Waldeck-Frankenberg hatte im Rah-
men seiner Infrastrukeurférderung eine Zuwendung
in Hohe von 200.000 € fiir investive MafSnahmen
gewihrt. Geschiftsfithrerin Karin Artzt-Steinbrink be-
dankte sich im Namen der Uplinder Bauernmolkerei
fiir die Forderung.

: .
| |

Fithrungen durch die neue Produktionsstitte

Nach dem offiziellen Teil lieen die Giste es sich nicht
nehmen, den beeindruckenden Neubau der Molkerei
und die Technik bei einer Fiihrung zu begutachten.
Da die Molkerei in den kommenden Wochen mit
der Produktion aus dem Usselner Ortskern umzieht
und die Milch am neuen Standort abgefiillt wird,
war das auch eine der letzten Gelegenheiten fiir so
eine Besichtigungstour. Bald werden nicht nur die
bekannten Produkte dort abgefiillt, sondern es wird
auch Milch in Mehrweg-Glasflaschen sowie erstmalig
auch Joghurt abgefiillt - ebenfalls in Mehrweg-Gliser.
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Uplinder

heifle Winterschokolade
far 3-4 Glaser

500 ml Upliinder Milch
100 g Upliinder Schlagsahne

1 Bio-Orange
3-4 Kardamomkapseln
100 g Zartbirterschokolade

Die Orange waschen und die Hilfte der Schale diinn
abschilen. Die Kardamomkapseln mit einem Messer
leicht andriicken und die Schale entfernen. Die Samen in
einem Marser fein mahlen. Die Schokolade grob hacken.
Die Milch in einen Topf gieflen. Schokolade, Gewiirz und
Orangenschale zuftigen und unter Riithren langsam erhitzen
bis die Schokolade geschmolzen ist - nicht kochen. Die
Schokomilch abgedeckt ziehen lassen und wihrenddessen
die Sahne steif schlagen. Die heifle Schokomilch durch ein
Sieb in Gliser fiillen. Die geschlagene Sahne darauf geben

und nach Belieben verzieren.

Guten Appetit!
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Weitere Rezepte finden Sie unter
www.bauernmolkerei.de
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Jubirl Avumsspende
Wildkrrscbhenallee

Wir mochten auch aktiv etwas fiir den Umwelt-
schutz im Upland tun und haben daher
gemeinsam mit der Gemeinde Willingen eine
Wildkirschenallee am Wanderweg zwischen dem
alten und neuen Produktionsstandort gepflanzt.
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BIO, REGIONAL & FAIR

Das ist seit 25 Jahren das Motto der Uplinder
Bauernmolkerei. Was genau dahinter steckt, verraten
wir Thnen in unserem brandneuen Imagefilm und
mehreren Kurz-Dokus zu besonderen Themen!

Bro~Brotbox zum
Schulstart

— und das Abenteuer Schule kann beginnen

Die Bio-Brotbox-Initiative Willingen-Usseln verteilte
wieder an 500 Schulanfinger:innen in Teilen von
Nordhessen zum Start des neuen Schuljahres die
bekannte gelbe Brotbox. Die wiederverwendbare Box
wurde am Vortag von Mitarbeitern der Uplinder
Bauernmolkerei gefiillt - mit Vollkornbrot, Tomaten,
Mini-Mettende, Vollmilch und weiteren hochwerti-
gen Bio-Produkten als Beispiel fiir ein gesundes und
ausgewogenes Schulfriihstiick.

Die offizielle Ubergabe fand am 9. September auf
dem Pausenhof der Mittelpunktschule in Adorf statt.
Bei der Verteilung half Landrat Dr. Reinhard Kubat
gemeinsam mit Karin Artzt-Steinbrink und
Christian Breindl, Betriebsleiter
vom Bio-Garten Flechtdorf.

Mit dabei war auch der diesjih-
rige Pate der Aktion Robin Klof3,
Skispringer vom SC Wllhngen.
Er erklirte den Kindern, wie wichtig
ein gesundes Friihstiick ist um 100%
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Mehr Infos und die Filme finden
Sie auf unserer Homepage:
www.bauernmolkerei.de

Folgen Sie uns auch gerne in den
Sozialen Medien:

@uplaenderbauernmolkerei
€3 @bauernmolkerei

Video: MOONROCK MEDIA

von links nach rechts: Jan Martin Speer, Lehrer,
Landrat Dr. Reinhard Kubat, Karin Artzt-Steinbrink,
Christian Breindl, Betriebsleiter vom Biogarten

Flechtdorf, Robin Klof}, Skispringer vom SC Willingen

fit und erfolgreich zu sein. Das Besondere: Robin
Klofl erhielt zu seinem Schulstart auch schon eine
Biobrotbox, und freut sich sehr, dass es die Aktion
in seiner Heimat immer noch gibt. Christian Breindl

\ brachte seinen alten Schulranzen mit. Auch damals

\ waren schon eine Brotdose und ein Apfel drin, erin-
nerte er sich.

Weitere Informationen unter:
www.bio-brotbox.de

Molkerei-Magazin im PDF-Format

Sie konnen das Molkerei-Magazin gern abonnieren:

Senden Sie uns eine E-Mail an: magazin@bauernmolkerei.de
Jederzeit kénnen Sie unsere Molkerei-Magazine auch auf der
Homepage www.bauernmolkerei.de nachlesen!
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